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Eine Aktion von
Gastreich Beilngries



in Beilngries

In Beilngries sind wir schon jetzt ganz
auf Friihling eingestellt. Zwischen dem
15. Mdrz und dem 13. April verwéhnen
Sie die Wirte des Gastreich Beilngries
mit frischen, kreativen Friihlings-
gerichten. In neun exzellenten Hotels
und Gasthofen erwarten Sie auBerge-
wohnliche, kulinarische Friihlingsboten
auf dem Teller. Im Vordergrund stehen

frische, regionale Zutaten der Saison.
Lassen Sie sich von kulinarischen
Geniissen in den Friihling entfiihren.

Wir wiinschen viel Freude und Genuss
bei der kulinarischen Friihlingsreise
durch das Gastreich Beilngries.



Genuss hat ein Zuhause

Seit mehr als 30 Jahren machen sich
fiinf Beilngrieser Hoteliers gemein-
sam stark, um Gdsten aus aller Herren
Lander die Region Beilngries, sowohl
als Urlaubs- und Tagungsdomizil und
vor allem kulinarisch schmackhaft zu
machen.

Anfang 2014 haben wir uns
entschlossen vier weitere Hotels
in unseren Kreis aufzunehmen,

um fiir Sie, unsere Gaste, ein noch
attraktiveres Beilngries zu schaffen.

Gemeinsam sind wir lhr ,Gastreich
Beilngries" und heiflen Sie zu unserem
Kulinarischen Friihlingserwachen in
Beilngries recht herzlich willkommen!
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Familiensonntag — 06. April 2014

Verkaufsoffener Sonntag mit spannenden
Events und grofies Rahmenprogramm rund um
die Geschifte. Diese haben fiir Sie in der Haupt-
und Ringstrafe von 12.30 Uhr bis 17.30 Uhr
geoffnet.

von heimischen Lieferanten

Gefliigel: Schénacher Ingolstadt
Lamm: Altmiihltaler Lamm
Karpfen, Saibling, Forellen:
Schmidtner Biberbach, Ullermann
Hirschberg, Breindl Biberbach
Naturkdse: Hollweck Pilsach,
Liickes Pilsach

Brot: Gschneidinger Beilngries,
Huber Vogelthal, Zanner Beilngries,
Spitzer Dietfurt, Sipl Denkendorf
Kartoffeln: Hundsdorfer Dorndorf,
Liedl Heiligenstadt

Kiirbis, Erdbeeren, Himbeeren:
Meyer Wiesenhofen

Wildbret: Nachtmann Oberndorf,
Koller Oberbiirg, Staatsforsten
Fleisch und Wurst: Jurafleisch
Neumarkt — Juradist|-Weiderind und
Juradistl-Lamm, Brandl Erasbach,
Bachmeier Oberndorf, Leidl Beilngries,
Euringer Paulushofen, Walthierer-
Millipp Beilngries, Harrer Beilngries
Spargel: Bliimel Sandharlanden,
Harrer Federhof

Eier und Nudeln: Pfeiffer Federhof,
Schnell Thalmassing,

Altmiihltaler Teigwaren

Salate, Gemiise: Gemiisehof
Flachenecker Wetzendorf, Demeter
Gemiise Nowak Erasbach, Daum Preith
Likore und Schndpse: Alexander Betke,
Obstverwertung Niederhofen
Bauernhofeis: Schowalter Dérndorf
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FUCHSBRAU

> HOTEL GASTHOF

Fuchsbrau
—

Der familidar gefiihrte Fuchsbrau ist
tiber die Jahre zu einer stilvollen
**** Hotelanlage gewachsen. Genie-
RBen Sie unsere vielfach ausgezeich-
nete regionale Kiiche. Unser Kiichen-
team verwohnt Sie mit Speisen aus
der Slow-Food-Kiiche, deren Zutaten
wir direkt von heimischen Erzeugern
beziehen. Ob in unseren gemiitli-
chen Restaurantraumen, in unserer
modern-historischen Kaiserbeck-Bar
oder im Biergarten — erleben Sie die
herzliche Atmosphdre und lassen Sie
es sich gut gehen.

Besonderes Highlight: Kulinarische Reise
durch Italien am 29. Marz ab 19.00 Uhr.
Speisen und korrespondierende Weine
aus den Regionen Italiens — fachkundig
moderiert vom Weinschmecker
Ingolstadt

Auszug aus unserer Speisekarte

Suppe

Gerstengraupensuppe mit Gemiisewiirfel
und Leidl's Chorizo Salami

Fisch

Gebratenes Biberbacher Saiblingsfilet in der Senfkruste auf
Rahmwirsing mit gerdstetem Schinken und Bratkartoffeln

Hauptgericht

Rumpsteak vom Juradistl-Weiderind mit Pilsacher
Ziegenkase liberbacken auf Holunderbeeren-Pfeffer-
sauce, dazu Preither Schwarzwurzel-Karottengemiise
und Kartoffelgratin

Dessert

Kartoffel-Rupfhauben mit Friichteragout und
hausgemachtem Nuss-Schokoparfait

18,80 €



Die Gams N «T L, Auszug aus unserer Speisekarte
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Fisch
v y ] - - Gerducherter Sulz-Altmiihltaler Saibling an feinem Feldsalat
Gastlichkeit hat bei uns lange » 3 1 - S % in Speck-Zwiebelvinaigrette, Kriuter-Créme fraiche und
Tradition und wird grof geschrieben. ' d J \ . Walnussbrot
Schon seit 1794 ist ,Die Gams" in : Suppe
|1 unserem Familienbesitz. Lukullus ESSE"Z"E"‘ he'mr']SChe" th T't |
N .. . . .. B Pilzravioli
griifdt Sie in unserer Genieflerkiiche. runneniresseschaum und Frizraviol
" Hier mischt sich feines Regionales In unseren komfortablen Zimmern .
, oo S , o " Hauptgericht
mit den Einfliissen der italienischen konnen Sie sich wohl fiihlen. Gerne laden | g  auf cboh
. . Y . . Mit Blutwurst gratiniertes Ri t S
| Kochkunst. Wir laden Sie zum wir Sie ein, eine ruhige, unbeschwerte 1t PIUEWLITST gTatiniertes minderstealt aul opeckbonnen,
w X e " geschmolzenen Tomaten und gebratenen Wiirfelkartoffeln
Kennenlernen ein. Zeit in unserem Hotel zu verspiiren und
y sich vom Alltag zu erholen.

Dessert
" Dass dabei das komfortable Wohnen

und ein freundliches ,Willkommen“
nicht fehlen darf, dafiir sorgen wir
personlich.

Gefiillter Heidelbeerpfannkuchen an cremigen
Nougat-Krokanteis und Eierlikdrschaum

5 :éstauapt " Café i




HOTEL
GASTHOF

GALLU

© mD Hotel Beingries
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Gallus

,Zu Gast bei Freunden* — getreu
diesem Motto heiflen wir Sie herzlich
willkommen. Freuen Sie sich auf die
Kreationen von Senior- und Junior
Kiichenmeister Siegfried und Manuel
Gallus, die mit grofier Begeisterung
alte und oft langst vergessene
Rezepte aus der frankisch-bayrischen
Heimat auf den Teller zaubern — mal
rustikal, mal edel oder auch gediegen.
Frische, regionale Produkte der Saison
pragen dabei die Traditionskiiche.
Speisen Sie in der gemiitlichen
Wirtsstube, im modernen Bistro

Auszug aus unserer Speisekarte

Vorgericht

Karamellisierter Ziegenfrischkdse auf Linsensalat
mit hausgemachtem Rinderschinken

Suppe

Weibierschaumsiippchen mit gebackenem Weilwurstradl

Hauptgericht

im Wintergarten, im Ofenstiibchen Bouef la mode a la Gallus auf Rote Beete-Graupenrisotto
)

oder feiern Sie im romantischen Gegrilltes Zanderfilet auf Rahmkraut mit Speckkrusteln,
Natursteinkeller. Entspannung und Schnittlauchsauce und kleinen Kartoffeln

Zeit zum Traumen finden Sie in den

komfortablen Zimmern und dem Dessert

attraktiven Freizeitbereich. Wir freuen Kompott vom Knoblauchsldnder Hokkaidokiirbis und Ingwer
uns auf Sie! mit hausgemachtem Kartoffeleis



Zur Krone W W 4 -y | Auszug aus unserer Speisekarte
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/\%Gasthof - 4 - > - -~ ’ : : \ 3 ﬁ ' - Vorgerlcht

Beilngries Tomaten-Paprikasuppe mit Sahnehaube

Ein herzliches Griif Gott im Hotel-

Gasthof ,Zur Krone“. Genieen Sie - — A g Fisch

erholsame und kulinarische Momente 3 Gebratener Biberbacher Bachsaibling in bunter

in unserem traditionsreichen Haus .., 3 Friihlingsbutter mit Schnittlauchkartoffeln
inmitten der Altstadt von Beilngries. ‘ .

Lassen Sie sich von unseren regionalen Hauptgericht

Spezialitdaten nach alt-bayrischer zum Entspannen einladen. Egal ob als Sauerbraten vom Hirschen mit Speck-Rosenkohl
Tradition und Gastlichkeit in unserem Urlauber, Restaurantbesucher oder und Weibrotknddel

Restaurant, im Wintergarten oder der Tagungsgast — wir freuen uns auf Sie! Rinderzunge in Madeirasofle, dazu gebratene gelbe Riiben
Gartenterrasse verwéhnen. Bleiben und Haselnussspitzle

Sie doch iiber Nacht. Entspannen Sie

in einem unserer 45 komfortablen Dessert

Fremdenzimmer, die in Kombination Pfirsichparfait auf Burgunderbrombeeren und Sahne

mit Sauna, Dampfbad und Solarium
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BRAUEREIWIRTSCHAFT & HOTEL

Schattenhofer

9

In unserem traditionell gefiihrten
historischen Haus verwdhnen wir Sie
mit frischen, regionalen Speisen und
selbst gebrauten Bieren aus unserer
2012 umfassend sanierten Brauerei.
Entdecken Sie unsere Bierspezialitdten
,Schattenhofer Hirsch® und ,,Schat-
tenhofer Hahn“. Gerne begriiRen wir
Sie dazu in unserem Biergarten im
Innenhof oder in einer unserer drei
Gaststuben. Es gibt etwas zu feiern?
Dann legen wir Ihnen unser Kreuzge-
wolbe im , Alten Brauhaus* ans Herz.
Tagen Sie in angenehmer Atmosphare

Auszug aus unserer Speisekarte

Vorgericht

Cremesuppe von der Siitkartoffel
mit Lauchstreifen und Raucherfisch

EECENTER LRI

Fisch

Seehechtfilet in feiner Sahnesauce auf
geschmortem Gurkengemiise mit Tomatenreis.

und iibernachten Sie in einem unserer H ich
49 gemiitlichen Zimmer im Braue- auptgerlc t

rei-Hotel und entspannen Sie vom Kalbsbeinscheiben in Gemiisesauce und
Alltag. Wir freuen uns auf Sie! hausgemachten Schupfnudein

Dessert

Gezupfter Pfannkuchen mit Birnenkompott



ROMANTIK HOTEL
METZGEREI GASTHOF
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Der Millipp
Mm

Der Millipp in Beilngries ist nicht nur
ein Hotel. Er ist ein Schmuckstiick,
das seit 1458 von Generationen mit
Herz und Stolz getragen wurde.

Eine Liebe, die bis heute in der 16.
Generation durch ihre Gastgeber
Familie Walthierer-Celler Bestand
hat. Es ist eine gelebte Geschichte,
in Verbindung mit hohen Anspriichen
an die Gastronomie, die den Millipp
so attraktiv macht und das Herz
seiner Gaste anspricht. Entspannung
finden Sie beim Millipp hinter
historischen Mauern mit modernstem
Wohnkomfort.

A

Entdecken Sie die pramierte, regionale,
bayrische Kiiche in gemiitlichen Stiiberln
oder unter freiem Himmel im Bier- oder
Innenhofgarten. Und da der Millipp
,der Metzgerei-Gasthof in der Altstadt
Beilngries ist, stammen alle Wurst- und
Fleischwaren natiirlich aus der eigenen,
ebenso traditionellen Metzgerei.

Auszug aus unserer Speisekarte

Vorgericht

Gebackene Weiwurstradl aus unserer eigenen Metzgerei
auf Linsensalat

Suppe

Topinambur-Cremesuppe - vom Niirnberger Knoblauchsland -
verfeinert mit weiem Triiffel6l, dazu gerducherte Entenbrust

Hauptgericht

Geschmorte Schweinebdckchen in kraftiger Rotweinsauce,
dazu frisches Marktgemiise und Kartoffelkrusterl 14,90 €

Zartrosa gebratenes Schweinefilet im Pistazien-Meersalzmantel
auf mediterranem Ratatouille und kleinen Rosmarinkartoffeln 17,50 €

Dessert

Schokoladenkuchen ,,Medium* gebacken mit Orangen-
Minzsalat und zart schmelzendem Armagnac-Vanilleeis



Zum Hirschen

A

Inmitten malerischer Landschaft
gelegen, vereint unser familien-
gefiihrtes *** Hotel und Restaurant
alle Komponenten fiir lhre unbe-
schwerte Erholung. Unsere Kiichen-
chefin legt besonderen Wert auf die
Herkunft und Frische unserer Produkte
und verwohnt Sie mit feinen regio-
nalen und saisonalen Spezialitdaten.
Speisen Sie in unseren Wirtsraumen
oder verweilen Sie im Sommer unter
Kastanien und genieflen alle Annehm-
lichkeiten des Sommers in Hirschberg.
Besondere Anldsse verlangen nach

besonderen Ideen. Je nach Anlass
bieten wir Ihnen passende Meniis oder
Buffets, Grillabende im Freien oder
veranstalten Picknicks im Griinen.
Und wenn Sie mdégen, dann bleiben Sie
doch iliber Nacht. Lassen Sie sich’s gut
gehen - wir verwéhnen Sie gerne!

Auszug aus unserer Speisekarte

Suppe

Kartoffelsiippchen mit Majoran und Grillspeck

Hauptgericht

Hirschberger Knddelei, Vollkornsemmelknddel,
Bergkasknddel und Spinatknddel auf winterlichen
Blattsalaten, Essig und Keimél, Grana Padano

Gebratene Biberbacher Lachsforellenfilets auf
Dillrahmkartoffeln, Salate der Saison

Gesottener Tafelspitz vom Oberpfdlzer Jungbullen,

Meerrettichsahnesofle, Fingermoéhrchen und Kartoffelpiiree

Dessert

NougatgrieBknddel im Zimtmantel an Naturjoghurtschaum

und Beerenragout



Der Ort des kulinarischen Handwerks

ALTMUHLBERG

***Hotel & Restaurant

Altmiihlberg
A

Sie haben Lust auf raffinierte und
typische Siidtiroler Leckerbissen,
leichte mediterrane Kiiche oder tradi-
tionelle Gerichte aus der Region. Dann
heidt Sie der Kiichenchef Stefan Rupp
und sein Team im Restaurant ,,Zum
Stiefelknecht* auf dem Altmiihlberg
ganz herzlich willkommen. Frische und
qualitativ hochwertige Zutaten aus der
Region sind in unserem Hause oberste
Prioritdt. Ubrigens: Im Sommer
stammen Salat und frische Krauter
der Saison direkt aus unserem eigenen
Garten. Sie mochten die Gegend

B

genauer erkunden? Dann nutzen Sie
das Hotel Altmiihlberg doch als Aus-
gangspunkt fiir lhre Entdeckertour in
den Naturpark Altmiihltal.

Auszug aus unserer Speisekarte

Vorgericht

Spargelterrine im Lachsmantel an Apfel-Birnen-Chutney,
feinem Salatbouquet und Walnuss Ciabatta

Hauptgericht

In Zitronen-Salbeibutter gebratenes Kalbsbries und Kalbsfilet
an Basilikum Linguini und gegrillter Strauchtomate

Kaninchenriicken im Speckmantel in feiner Orangen-Ingwer-
sofle mit griinem Spargel und herzhaftem Nudelauflauf

Dessert

Duett vom Rhabarberflan und Holunderbliitenparfait an
frischer Erdbeeressenz

8,00 €

22,50 €

18,80 €

6,80 €



Land
Gasthof,

Metzgerei

Euringer
Hotel

KKk Superior

Euringer

Die herzerfrischende, bayerische
Gastfreundschaft war vom ersten Tag
an das Wichtigste im Landgasthof
Euringer. Und daran hat sich bis heute
nichts gedandert.

Aber auch andere Traditionen werden
in unserem Haus bis heute bewahrt.
Unsere rustikalen Spezialitaten konnen
Sie unbeschwert genielen, denn im
Landgasthof Euringer wissen Sie genau
woher die verwendeten Produkte in
bester Qualitat kommen: namlich aus
der hauseigenen Metzgerei. Lassen Sie
in unserem urigen Biergarten oder auf

Auszug aus unserer Speisekarte

Vorgericht

Carpaccio vom Reh mit Sesamdl, Rosmarinspitzen
und Parmesan

Suppe

Zartes Griin in weilem Petersiliensiippchen mit
Crema di Balsamico

der Lounge-Terrasse die Seele
baumeln und den Gaumen
verwohnen. Entspannen Sie in
unseren gemiitlichen Hotelzimmern
nach einer Entdeckungstour durch
die wunderschéne Umgebung des
Naturparks Altmiihltal.

Hauptgericht

Frische Zitronen-Thymian-Farce mit Schalotten in junger
Wachtel, dazu Polenta aus Sonnen-Mais an Pilzragout

Dessert

Essenz vom Heu in Bayrisch-Creme
mit Rhabarber-Ragout



Werbekreis Beilngries Card X
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Als Urlaubs- und Erholungsort genieBt Beilngries einen ausgezeichneten
Ruf. Die Einkaufs-Stadt Beilngries iiberzeugt ebenso mit attraktiven
Vorteilen. Einkaufen macht besonders viel Spaf3, wenn sowohl das
Ambiente als auch der Service stimmen. Dafiir steht in Beilngries der
,MWerbekreis Beilngries’, zu dem sich Beilngrieser Fachgeschafte,
Einzelhéndler und auch Dienstleister zusammengeschlossen haben.
GroBe Auswahl und freundliche, fachkompetente Beratung lassen keine
Wiinsche offen. Kurze Wege und kostenlose Parkplatze sorgen fiir
stressfreie Einkaufe. Harmonisch ins Stadtbild integrierte Fachgeschafte
vermitteln eine besonders angenehme Einkaufsatmosphare und freuen
sich auf lhren Besuch.

Mit (fR) gekennzeichnete Geschéfte sind Teilnehmer der BeilngriesCard
Vorsitzender: Markus Schmidt, 92339 Beilngries

©2RAD HUBER DruckereiSchribwaren

92339 Beilngries « Ingolstadter Str. 21
Tel. (084 61) 60 50 47 www.bauer-druck.de
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-Bierschneider
Menschen und Autos.
Kelheimer Str. 35 - 92339 Beilngries
Tol. (08461) 6424-0 - Fax 6424-22

E Hotel

Gasthof
)‘"‘X'Laﬂe

- Beilngries

LVM™S erscherungsagentur

Schattenhofer Sl veproosn

BRAUEREIWIRTSCHAFT & HOTEL Tel. 08461/602059 - Fax 700792
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DIE MODE IN BEILNGRIES
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= NAATLDIK
Telefon (08461)700254 - Fax 700410

p’ systems c..

Hauptstr. 52 - 92339 Beilngries
Tel.: 08461/602050
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550(*1& 5 Sparkasse

Beilngries e s

ro:

. EURQPA:

Beilngries - im neuen

der brillenmacher Schuh-Sport
&~ Hans Bock GmbH - &
Ringstrae 12 - 92339 Beilngries
Telefon (08461) 7557 - Fax 1825 Sparkassen-Gebiude

HIMMER [kt

Beilngries OPTIK — SCHMUCK Hauptstr, 12 - 92339 Beingries
(Georg-Hafner-Stae 8 - Tel (0 84 61) 6 40 10 (ARD: Fon 5090

CECIL

Beilngries am Kirchplatz

EST. 1989

)
;k’i:iAUT

Buchbindergasse 2a - 92339 Beilngries
Tel. 08461-6026047

Allianz () Kaes

LEGOPARADIES

Beilngries

..1.1C
Altmijh©OLE

WYY

ERBUNG & DRUCK BY STROBL

Spilelwaren

Kromer
BAUFACHMARKT
Al IFNHHLAA »)

Ihr Partner fiir den Innenausbau

Gewerbegebiet

Raiffeisenbank
=='== Beilngries eG

<< Keine Bankiist naher >>

Elektro W. Meier Wi/

Qgb/— REISEBURO

N~ M. SCHUTZ

HauptstraBe 39 - 92339 Beilngries
Telefon (084 61) 9333

Tne Fachmarkt fir Handwerk, Heim & Garten
Beilngries, Industriegeblet Tel. 08461/606000

Tourist-
Information

Beilngries

STACIIS

IR GRIES

DONAUKURIER

Geschiftsstelle Beilngries.
Hauptstrafe 12 - 92

Telefon (084 61) 64

Telefax (08461) 64

HauptstraBe 48 - 92339 Beilngries
Tel. (08461) 605130 - Fax 605132

J. FANDERL BEILNGRIES
WELLNESS

0171/5141001
= wwwfanderl-wellness.de

Goldschmiede

challer

Hauptstr. 1- 92339 Beilngries

FuBbiden GmbH

GooryHalner 1.6 - Tl (08461) 640120 Fax 640121

ALTSTALT-
Apotheke

ribOPATHHIE UND
NATURHEILIWNDE

r N

fotokneidinger

\ J
Beilngres am Kirchplatz - Telefon 08461.319

Dirk lbrom
Optik

Meisterbetrieh

Sport ’5,
Ch/elz,.écgg &
MELANIE PASCHKE

Im Oehl 1 - 92339 Beilngries
Telefon (08461) 336



Ein herzliches
Dankeschon an
unsere Sponsoren

-Blerschneider

Menschen und Autos.

Kelheimer Str. 35 - 92339 Beilngries
Tel. (08461) 6424-0 - Fax 6424-22

Brennerei - Likorfabrik - Weinvertrieb

Obstverwertung - Lohnmosten

Alexander Betke

Niederbofen - Am Brauhaus 1
91781 WeifSenburg

Telefon (09141) 2619

Elektro W. Meier W/

1
Elektroinstallation m

Haushaltsgeréate - Kundendienst

HauptstraBe 19 - 92339 Beilngries
Telefon (08461) 8522 - Telefax (08461) 7917

2 Fruchtimport
GroBhandel

INDNER

Dettenheimer StraBe 10 - 91781 WeiBenburg
Telefon (09141) 9150

o
JURRA

Da weif3 man,
wo’s herkommt.

Nurnberger StraBe 37 » 92318 Neumarkt
Telefon (0 91 81) 32 04 20 » Telefax (0 91 81) 32 04 11

Willkommen in der Bauer Gardinen- und

Parkettwelt - Alles was das Wohnen schoner macht

Besuchen Sie unsere Ausstellung -

Der weiteste Weg lohnt sich Beilngries

Tel: 08461-64010

— Seuversholz
= Tel: 08421-97900

ESTRICH - PARKETT - TEPPICH - GARDINEN - POLSTEREI - MATRATZEN - BETTWAREN

AUTOMOBILE - TANKSTELLE - AUTOVERMIETUNG

) D ®
@ 5 B L
0
Wir machen dass es fahrt
Eichstétter Str. 5a - 92339 Beilngries/Obb.

Telefon 0 84 61/392 - Telefax 0 84 61/84 31
e-mail: automobile.boegl @t-online.de

WASCHEREI - TEXTILPFLEGE

Ihr Partner fir gepflegte
Hotel-, Gastronomie-, Objektwésche

85077 Manching - Geisenfelder StraBe 11
Telefon (084 59) 6398

LACHERMEIER

Schreinerei Drechslerei

Brauhausstr. 34, 92339 Beilngries
Telefon (084 61) 79 44

crdl

Ihr Metzger



Genieflen Sie das ...wo's duftet und schmeckt!
regionale Naturschutz-

() ot
produkt bei unserem AN -Kond‘tjrel @W"q’)" s S p ar ka sSse %O
e SPITEER 5. Beilngries ~ ANTINORI

Hauptstrale 16

LebensmittelgroBhandlung

| Ihrleistungsstarker Partner
4 seit fast 6 Jahrzehnten

d Backereibedarf « Tiefkiihlkost
Gulden & Schmidt oHG T:(09492)601633-0 gy

Lindlbergstrage 16 Infoaguiden-schmidt.de
92331 Parsberg www.gulden-schmidt.de

26 CGenerasiin

Weinladele Angne kkupfer & sohn

. Py el P < \\ SIS } :
Wein & Geschenke OBSL A S?EQANUOS:I ¢ SSEBVFI':?CHTE Druckerei « Schreibwaren : P>
Schrannenpla‘tz 5 Leyher StraBe 107 - 90431 Nirnberg 1\ % Tel. (0.84 62) 10 83 \c ( Iaff@n | |0| Ier
. . Tel.: 0911/32477-72 - Fax 09 11 /32477-90 i N
92339 Beilngries 001173247772 Fox a o0 024 69200511 84 H ERRNBRAUI
Telefon (0 84 61) 12 00 Home: www.kupfer-sohn.de e

www.bauer-druck.de BEILNGRIESER BIERBRAUEREI G
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Da steckt viel
Liebe drin.

#""%, Gemusehof
Flachenecker

= Frischgemiise aus eigenem Anbau

%nﬂg Wetzendorker Staie 288 00927 Mimberg

Raiffeisenbank
== == Beilngries eG

<< Keine Bank ist naher >>

Loutes %émrﬂ 2

GUMANN —

Am Kreuzberg 1= 85135 Titting = Tel.: (084 23) 9966-0 = www.brauerei-gutmann.de

Récherei @ Gschneidinger
Segerer Kondiloreé

SEEBERGER %

KAFFEESPEZIALITATEN

ROMANTIK HOTEL
METZGEREI GASTHOF

- &
BURKHOF

BAYERISCHE KAFFEEKULTUR
SEIT 1928

Genuss der noblen Art

BAYERISCHE GRAF ZU TOERRING-BRAUEREIEN GMBH & CO.

METZGEREI

"HARRER

=Y \

ﬂzgge( -

re Wiener Str. 6

Autere
D-93055 Regensburg

Tel. 0049 (0) 941/ 208 63 63-0
Fax 0049 (0) 941/208 63 63-63

www.fruchthof-regensburg.de
kontakt@fruchthof-regensburg.de

lhr Obst & Gemiiselieferant fiir
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Weitere Aktionen des Gastreich Beilngries 2014

%ayerische
ierwoche

Bayerische Bierwoche
vom 25. April bis 4. Mai 2014
Das Bier im Mittelpunkt und das

gesamte Gastreich Beilngries ist mit
von der Partie.

Sommer bei uns ...

am 12 Juli bis 23. August 2014

Eine abwechslungsreiche und
kulinarische Reise durch Lander und
Regionen in der Beilngrieser Altstadt
wartet auf Sie. Fast jedes Wochenende
steht unter einem anderen Motto,
lassen Sie sich iiberraschen und
kulinarisch verwéhnen.

Beilngrieser Altstadtfest

am 19. und 20. Juli 2014

Wadhrend des Beilngrieser Altstadt-
festes wird die Altstadt zur belebten
Festmeile. Bei guter Musik und bester
Stimmung servieren die Gastreich
Wirte Schmankerl an den zahlreichen
Standen am Strafenrand und in den
LAltstadtfestgarten®.
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Zur Krone
Zum Hirschen
Gallus
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